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linea classic s

klasyczna niezawodnosc, design i wartosc¢

WERSJE: EE | AV LICZBAGRUP:1|2|3|4
Czyste linie Linei Classic zna wiele Opisuja go trzy stowa: spokojna, Timery pokazujg czas ekstrakgcji
kawiarni, palarni i sieci, ktore niezawodna, powtarzalna. Linea Classic kazdego espresso. Dual PID utrzymuje
uksztattowaty swiat kawy. Ten model S to pewny partner kazdego baru. Nowe statg temperature w osobnych bojlerach
pracuje za barem od trzech dekad i funkcje utatwiajg baristom prace i kawy i pary.
przez caty ten czas jest ulepszany, zeby podnosza niezawodnosc¢ maszyny, ktora
dawac jak najwiekszg wartosc. od dawna wyznacza standard w branzy.
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la marzocco POLSKA

w standardzie
podwadjny bojler

Osobne bojlery do kawy i pary. Parzenie i
spienianie pracuja niezaleznie.

izolowane hojlery
Mniejsze zuzycie energii, stabilniejsza
temperatura.

zawor pary % obrotu

Petna para po po6t obrotu. Mniej ruchéw przy
spienianiu.

na zamdwienie specjalne

lance Pro Touch
Wydajne lance parowe, chtodne w dotyku.

wysokie nozki
Latwiejszy dostep pod maszyne.

dane techniczne

Wysokos¢ (cm)
Szerokosé (cm)
Gtebokosc¢ (cm)

Waga (kg)
Zasilanie

Moc min. (W)
Moc maks. (W)
Bojler kawy (1)

Bojler pary (I)
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grupy nasycone
Stabilna temperatura shot za shotem.

interfejs 3 przyciskow
Programowanie przyciskami lewej grupy
(AV) lub na ptycie elektroniki (EE).

timer ekstrakcji

Cyfrowy timer nad przyciskiem grupy.

podgrzewacz filizanek

Filizanki rowno podgrzane do wiasciwej
temperatury.

kolory RAL

Obudowa w kolorze z palety RAL, na
zamowienie.

lamarzoccopolska.pl

dual PID
Elektroniczna kontrola temperatury bojlera
kawy i pary.

La Marzocco Pro App
Ptyta elektroniki gotowa do potaczenia z
aplikacja.

programowane dawki

Dozowanie objetosciowe: powtarzalnosc
przy duzym ruchu.

oswietlenie baristy
Swiatto LED: wida¢ ekstrakcje i filizanke.
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