
POLSKA lamarzoccopolska.pl

gb5 x
niezwykła technologia, wydajność, styl i elegancja

WERSJE: AV | ABR LICZBA GRUP: 2 | 3 | 4

GB5 X ma tradycyjny europejski styl.

Powstała dla lokali, które cenią

klasyczną estetykę, a jednocześnie

wymagają najwyższej wydajności.

Rozpoznasz ją po białych logotypach i

liliach. Łączy autorską elektronikę La

Marzocco ze stabilnością temperatury i

hydrauliką, które zapewniają

maksymalną powtarzalność.

Niezależne bojlery pozwalają parzyć na

każdej grupie w innej temperaturze.

Ekonomizer gorącej wody ustawia

temperaturę wody z kranika, a

dynamiczny podgrzewacz wstępny

dodatkowo stabilizuje temperaturę. W

konfiguracji ABR GB5 X to najbardziej

elegancka maszyna La Marzocco z

opatentowaną technologią wag.

Druga generacja GB5 to pierwsza seria

maszyn La Marzocco z czujnikiem wody.

Czujnik mierzy przewodność i twardość

wody na wejściu do maszyny. Jakość

wody i skuteczność filtracji sprawdzasz

bez dodatkowych testerów.
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w standardzie

podwójny bojler

Osobny bojler do kawy i osobny do pary.

Parzenie i spienianie pracują niezależnie.

niezależne bojlery nasycone

W wersji 2 i 3 grup każda grupa ma własny

nasycony bojler kawy (4 grupy: 2 × 3,4 l).

Temperaturę dobierasz do konkretnej kawy.

dual PID

Elektroniczna kontrola temperatury bojlera

kawy i bojlera pary.

izolowane bojlery

Mniejsze zużycie energii i stabilniejsza

temperatura.

nakrywy grup Piero

Przebudowana ścieżka wody i nowe

położenie przepływomierza w nakrywie

grupy. Większa stabilność temperatury.

lance Pro Touch

Wydajne lance parowe, chłodne w dotyku.

wyświetlacz cyfrowy

Czytelne programowanie. Parametry

maszyny ustawiasz bez trudu.

ekonomizer gorącej wody

Precyzyjnie ustawiasz temperaturę wody z

kranika, np. do herbaty.

wagi w tacce TYLKO ABR

Precyzyjne wagi wbudowane w tackę

ociekową, z technologią Drip Prediction.

Nowy poziom powtarzalności.

czujnik wody

Mierzy przewodność i twardość wody na

wejściu do maszyny. Jakość wody i pracę

filtra sprawdzasz bez dodatkowych testerów.

elektronika 24 V

Nowa generacja elektroniki: większa

niezawodność i diagnostyka maszyny.

zawór pary easy rebuild

Zawór pary serwisujesz od frontu maszyny,

bez jego demontażu.

ściemniane oświetlenie baristy

Oświetlenie LED z trzema poziomami

jasności dla trybów Eco, On i Brewing.

tryb eco

Programowane przejście w czuwanie.

Mniejsze zużycie energii.

USB

Aktualizacja oprogramowania maszyny

przez port USB.

la marzocco pro app

Płyta elektroniki gotowa do połączenia z

aplikacją La Marzocco Pro App.

na zamówienie specjalne

podgrzewacz filiżanek

Filiżanki do espresso i cappuccino równo

podgrzane do właściwej temperatury.

wysokie nóżki

Łatwiejszy dostęp pod maszynę.

kolory RAL

Obudowa w kolorze z palety RAL, na

zamówienie.

dane techniczne

2 grupy 3 grupy 4 grupy

Wysokość (cm) 47 47 47

Szerokość (cm) 77 97 121

Głębokość (cm) 64 64 64

Waga (kg) 70 91 120

Moc min. (W) 3330 5830 6725

Moc maks. (W) 5670 7785 9470

Bojler kawy (l) 2 × 1,3 3 × 1,3 2 × 3,4

Bojler pary (l) 7 11 15
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